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Итоги городских олимпиад среди учащихся 4-9 классов для школы были 

результативными. 

 

Они были лучшими: 
Математика 

 Шульгин Тимофей – Диплом III 

 Бондаренко Максим - Диплом III 

 Луговцова Инна - Диплом II 

 Барвянкова Яна - Диплом II 

Физика 

 Филиппов В -Диплом I 

 Похомова А - Диплом I 

Белорусский язык 

 Терентьева Е - Диплом II 

 Атипова А - Диплом II 

Биология 

 Похомова А - Диплом I 

Английский язык 

 Куляева Е- Диплом III 

Желаем успехов участникам остальных 
олимпиад!!!! 
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  ПОБЕДУ с большим отрывом количества голосов  одержала 

 Гвоздева Александра, ученица 7 «А» класса, 

заместителем председателя совета пионерской дружины  стала 

ученица 6 «А» класса 

 Коробейникова Есения 
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Праздник Светлого Христова Воскресения, Пасха, - главное событие года для право-

славных христиан и самый большой православный праздник. Слово "Пасха" пришло к нам из 

греческого языка и означает "прехождение", "избавление".  

В течение Великой Субботы и после пасхального богослужения в храмах освяща-

ют куличи, творожные пасхи, яйца и всѐ, что приготовлено к праздничному столу 

для разговения после Великого поста. Пасхальные яйца верующие дарят друг другу как 

символ чудесного появления на свет из гробницы — Воскресения Христова.  

По Преданию, когда Мария Магдалина поднесла в пода-

рок императору Тиберию яйцо как символ Воскресения Христа, император, усомнившись, 

сказал, что как яйцо из белого не становится красным, так и мѐртвые не воскресают. Яйцо в 

тот же миг стало красным. Хотя яйца красят в разные цвета, традиционным является крас-

ный, как цвет жизни и победы. В иконописной традиции воскресший 

Христос, а также при Преображении окружѐн сиянием в форме овала. 

Эта фигура, близкая по форме яйцу, у эллинов (греков) означало чудо 

или загадку, в отличие от правильного симметричного круга. 

В православной традиции на Пасху освящается артос — 

квасной хлеб особого освящения. Те, кто не мог причаститься на Пас-

ху, могли ощутить единство через вкушение общего хлеба. 

Сейчас артос раздают верующим для хранения дома в тече-

ние года, в экстренных случаях используется как антидор (досл. 

 (греч.) «вместопричастие»), его принято вкушать натощак при болез-

нях. Символ единства перешѐл к куличам и пасхам (не путать с 

названием праздника «Пасха») 

На творожной пасхе, как правило, ставят печати с буквами 

«ХВ» и агнцем. В южных странах — Болгарии, Италии, Балканах на 

Пасху обязательно закалывается ягнѐнок или, по крайней мере, зажаривается «чеверме» 

( (болг.) «бедро») или «шиш» ( (болг.) «шашлык» из ягнѐнка). 

Приготовление пасхального стола стараются закончить в Великий четверг, чтобы 

ничто не отвлекало от служб Страстной пятницы, дня выноса Святой Плащаницы и молит-

вы. 

А вот один из рецептов кулича, который  мы хотим вам предложить испечь к этому 

Великому празднику.   

Для этого Вам потребуется: 1 литр молока, 100 гр. дрожжей, 4 стакана сахара, 10 яиц 

(2 белка на смазку), 0.5 л. сметаны,  200 гр.маргарина,150 гр. сливочного масла, 50 гр. расти-

тельного масла, 1 чайная ложка соли, мука, ваниль, шафран, изюм. 

Дрожжи+1 стакан молока+2столовые ложки сахара поставить на 40 минут в теплое 

место. Добавить взбитые с сахаром яйца, молоко, смета-

ну(все, кроме жиров). Муки добавить до густоты сметаны. 

Поставить в теплое место 2-3 часа. Потом добавить жиры 

,соль, муку, изюм, ваниль, шафран(для тех кто хочет при-

дать кремовый цвет внутри). Замесить в не очень тугое те-

сто (если будет сильно крутое, тесто не будет рыхлым и 

воздушным). Дать подойти и разложить в формочки, снова 

дать подойти. Печь на среднем огне, время зависит от раз-

мера формочек.(в среднем 30 мин.) Крем: Сахарной пудры 

300 грамм и 2 белка взбить ,на кончике ножа добавить лимонную кислоту, ваниль, крахмал. 

Муку следует просеивать для того чтобы она была насыщена кислородом. На кухне обяза-

тельно должны быть закрыты все окна! 

 

 

 

Медведева С.В., учитель белорусского 
языка и литературы 

http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BB%D0%B8%D1%87
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D1%81%D1%85%D0%B0_(%D0%B1%D0%BB%D1%8E%D0%B4%D0%BE)
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D1%81%D1%85%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%BE%D0%B5_%D1%8F%D0%B9%D1%86%D0%BE
http://ru.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%A0%D0%B0%D0%B7%D0%B3%D0%BE%D0%B2%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5&action=edit&redlink=1
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D0%BF%D0%BE%D1%81%D1%82
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%BE%D0%B1_%D0%93%D0%BE%D1%81%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D1%8C
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B2%D1%8F%D1%89%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D0%BE%D0%B5_%D0%9F%D1%80%D0%B5%D0%B4%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D1%80%D0%B8%D1%8F_%D0%9C%D0%B0%D0%B3%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B0
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%98%D0%BC%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B0%D1%82%D0%BE%D1%80
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B8%D0%B1%D0%B5%D1%80%D0%B8%D0%B9
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D0%B5%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%B0%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%93%D0%BE%D1%81%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D0%B5
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D1%80%D1%82%D0%BE%D1%81
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B2%D1%8F%D1%82%D0%BE%D0%B5_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D1%87%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%B5
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BD%D1%82%D0%B8%D0%B4%D0%BE%D1%80
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%B3%D0%BD%D1%91%D0%BD%D0%BE%D0%BA
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B0%D1%88%D0%BB%D1%8B%D0%BA
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D1%87%D0%B5%D1%82%D0%B2%D0%B5%D1%80%D0%B3
http://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%82%D1%80%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%BD%D0%B0%D1%8F_%D0%BF%D1%8F%D1%82%D0%BD%D0%B8%D1%86%D0%B0
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Советы по приготовлению творожной пасхи 
 

 Чтобы пасха легко вынималась из пасочницы с сохранением формы, пасочницу 

перед заполнением необходимо выстлать чуть влажной марлей. 

 Сметану для пасхи лучше всего брать густую, жирную. Чтобы удалить из смета-

ны излишнюю влагу, сметану нужно поместить в холщевый мешок или завер-

нуть в несколько слоев марли, аккуратно отжать, а затем на несколько часов 

поместить под пресс. 

 Вместо того, чтобы протирать творог через сито, можно дважды пропустить его 

через мясорубку. Творог для приготовления пасхи можно сделать из топленого 

молока. Технология его приготовления такая же, как и для обычного творога, 

только молоко предварительно затапливают в духовке в течение нескольких ча-

сов (чем дольше топится молоко, тем интенсивнее становится его окраска). 

Пасха из такого творога имеет красивый розовый цвет и приятный тонкий при-

вкус. 

 Пасху следует не менее 12 часов держать в холоде под гнетом. 

 Если в пасху кладут изюм, то его нужно хорошо промыть, перебрать, просушить 

на полотенце или салфетке.  

 Цукаты апельсиновые для пасхи нужно мелко нарезать, цедру лимона натереть 

на терке, пряные добавки мелко смолоть в кофемолке и просеять через частое 

ситечко. 

 Ядра миндаля легко очистятся, если залить их кипящей водой и оставить на 20-

30 минут, тогда кожица легко снимается. Затем ядра подсушить и измельчить. 

 
 

  

Коробейникова Есения,  
Туровец Ольга, 6 «А» класс  
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В нашей школе много талантливых детей. Мы начинаем рубрику «Поэтическая стра-

ничка». В этом номере мы предлагаем вашему вниманию несколько творческих работ юных 

поэтов. В дальнейшем мы приглашаем к сотрудничеству всех учащихся, которые пробуют 

свои силы на этом поприще. 

  

   Жыву ў родным краі без вайны 

 

Жыву ў родным краі без вайны 

пад сонцам ясным.А між тым у свеце 

Яшчэ ваююць нечыя сыны 

І галадаюць, паміраюць дзеці. 

 

Шчаслівы я: вайны даўно няма. 

Расту-гадуюся пад сінім, мірным небам 

У краіне, што вядомая здаўна 

Ільном, лясамі і духмяным хлебам. 

 

У краіне моцных МАЗаў, трактароў, 

Мужчын сапраўдных і прыгожых дзетак, 

Лясоў, бароў і пушчанскіх зуброў, 

Азѐр блакітных, самацветаў кветак. 

 

У краіне казак. песень і буслоў, 

Крыніц чысцюткіх, як святыя словы. 

У краіне дзьмухаўцоў і верасоў, 

Пявучай, неўміручай роднай мовы. 

 

У краіне незвычайнай дабрыні, 

Дзе госця сустракаюць цѐплай ласкай 

З пяшчотай неабдымнай шырыні, 

Прамовіўшы: "Вам рады! Калі ласка!" 

 

Жыву без выбухаў. бамбѐжак, без вайны 

На Беларусі-кропельцы ў Сусвеце. 

Жыву без жахаў. у мірнай цішыні 

У адзіна-лепшым месцы на планеце 

 

 

 
 

 

 

 

 

ЗІМОЙ 

 

Снежань, студзень і люты- 

Тры месяцы снежнай зімы. 

Снежань, студзень і люты- 

Студзѐныя хлопцы-браты. 

 

Снег бялюткі кружыцца, 

Завея моцна мяце. 

Дзядулю-марозу не спіцца, 

Ён студзіць-снуе пакрысе. 

 

Дрэвам карункі чапляе, 

Рэчкам даруе лядок, 

Ў футры палі прыбірае, 

Спрытна нясе халадок. 

 

Снежань,студзень і люты- 

Студзѐныя хлопцы-браты. 

Снежань, студзень і люты- 

Тры месяцы лютай зімы... 

 

  

  

Хоритонов Артем, 5 «Б» 

Янусова Диана, 5 «А» 

Михнович Наталья Анатольевна, 
учитель белорусского языка и лите-

ратуры  
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Выбор будущей профессии – дело сложное и от-

ветственное. Правильный выбор влияет на благополучие 

человека, его жизненный успех. Учебные заведения 

нашей республики предлагают широкий спектр профес-

сий. Ваша задача – сделать правильный выбор и избе-

жать ошибок. 

Ошибки и затруднения при выборе профессии 

1. Незнание правил выбора профессии:  

 выбор профессии за компанию;  

 перенос отношения к человеку на саму 

профессию;  

 отождествление учебного предмета с 

профессией;  

 ориентация сразу на профессии высо-

кой квалификации;  

 неумение определить путь получения 

профессии.  

2. Незнание самого себя: 

 незнание или недооценка своих физических особенностей; 

 незнание или недооценка своих психо-

логических особенностей;  

 неумение соотнести свои способности с 

требованиями профессии; 

3. Незнание мира профессий:  

 увлечение только внешней стороной 

профессии;  

 предубеждение в отношении престиж-

ности профессии;  

 незнание требований профессии к человеку;  

 устаревшие представления о характере и услови-

ях труда конкретной профессии. 

Нельзя предоставлять выбор  будущей профессии слу-

чаю. Профессию надо выбирать обдуманно, с учетом своих 

способностей, внутренних убеждений (только равнодушные 

идут куда придется), реальных возможностей, взвесив все 

«за» и «против».  
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Существует три главных слагаемых правильного выбора профессии: 

«Хочу – Могу – Надо». Во-первых, будущая работа должна быть в радость, а не 

в тягость («Хочу»). Во-вторых, ты должен обладать набором профессиональ-

ных для этой работы качеств («Могу»). В-третьих, эта профессия должна поль-

зоваться спросом на рынке труда («Надо»). 

Если тебе удастся совместить «Надо», «Могу» и «Хочу», можешь считать 

свой профессиональный выбор удачным. Иными сло-

вами, твоей основной задачей является поиск профес-

сии, которая: 

 привлекательна и интересна для тебя;  

 соответствует твоим способностям;  

 востребована на рынке труда. 

 

Советы старшекласснику 

Изучи глубже самого себя:  

 разберись в своих интересах (что тебе интерес-

но на уровне хобби, а что может стать профессией), склон-

ностях, особенностях своего характера и физических воз-

можностях; 

 подумай, какие у тебя сильные и слабые сторо-

ны, главные и второстепенные качества; 

 ознакомься с профессиями, которые соответствуют твоим интере-

сам и способностям. Прочти побольше книг, статей, журналов.  

Наметь предварительно избираемую профессию или группу родственных 

профессий: 

 побеседуй с представителями из-

бираемых профессий, постарайся побывать на 

рабочем месте этих специалистов, ознакомься 

с характером и условиями труда. Продумай, 

как, где и когда можно попробовать свои силы 

в этом деле практически и – действуй! 

 ознакомься с учебными заведениями, в которых можно получить 

избранную профессию; 

 сопоставь свои личные качества и возмож-

ности с характером той профессии, которую ты выбрал; 

 приняв решение, не отступай перед трудно-

стями. Будь настойчив в достижении намеченных целей. 

ЖЕЛАЮ УСПЕХА!!! 

Педагог-психолог     Е.Е.Луговцова 
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Привет всем, сегодня мы рассказываем про игру "CALL of DUTY 
BLACK OPS 2". Я считаю, что эта игра лучшая из своего жанра. Первая 
миссия называется "ПИРОВА ПОБЕДА" всё просто и понятно. Играем за 
Алекса Мэйсона. Миссия одна из самых простых, но интересных. В са-
мом начале мы должны устранить вражеские миномёты (будет такой 
приказ). Вскоре мы запросим поддержку Хадсона в воздухе и уничтожим 

вражеские танки.             

 
После этого Мэйсон отправляется на поиски Фрэнка и находит его 

на барже наркобарона Рауля Менендеса.  
  

           
Мы защищаем эту баржу от его наёмников. С помощью волькирии мы 
должны уничтожить вертолёт неприятелей. Когда мы приблизимся к бе-

регу судно уничтожат. Мэйсон вместе с Хадсоном и раненым исхудалым 
Вудсом потихоньку плывут к берегу. На этом острове мы ищем самого 
зачинщика-Менендеса. И мы его находим в старом домишке.  
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Приставляем ему к голове пистолет 
и отдаём приказ соединить нас с Са-

вимбием. Менендес приказ не вы-
полняет. И тут начинается самое ин-
тересное. В дом вбегает несколько 
наёмников и падают на гранату, ко-

торую кинул Рауль. Сам он пытается 
порнуть нас ножом, да не тут-то бы-
ло. Мы ловко отталкиваем нож и 
стреляем прямо в голову!!! Открою 
секрет Мэйсон промахнулся- пуля 

скосила и просто сильно покалечила Менендесу правый глаз!   

 

 

 

 

 

P.S. Компьютерные игры давно перестали быть уделом мальчиков, и 
поэтому в следующем номере вы сможете узнать о наиболее попу-
лярных играх для девочек, играя в которые, помимо задачек на приго-
товление еды и парикмахерского ремесла, современные принцессы 
могут освоить множество других профессий, в том числе - модельное 
искусство! Мы подскажем Вам, на каком интернет-портале вы всегда 
найдете самые актуальные и современные игры для девочек всех 
возрастов и сумеете скачать их на свой компьютер. 

 

 

 

 

 

 

 

 Прошла городская конференция исследовательских работ младших 

школьников. Победителем стала Слижева Алеся, 3 «Б» класс (ди-

плом IIIстепени), учитель Леусова О.В. 

 По итогам 5 туров дистанционной олимпиады «Любі чужое да 

самазахаплення, свае шануй да самазабыцця» команда нашей шко-

лы (Слижева Ю., Лисункова А. (7 «Б»), Луговцова И., Валодчинко А., 

Королев Станислав, Гелохов Виктор 

6 «А» класс  
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Яскевич О. (7 «А»), руководитель Михнович Н.А., учитель белорус-

ского языка и литературы) заняла 1 место по Витебской области. 
 

 Участники литературно-художественного кружка «Крынічка» (Со-

боль Анна (10класс) и Федорович Оксана (11 класс)) стали лауреа-

тами районного конкурса «Літаратурная рунь Аршаншчыны» (руко-

водитель Михнович Н.А., учитель белорусского языка и литерату-

ры). 
 

 На фестивале межкультурных коммуникаций (английский язык) «Я-

оратор» Барвянкова Яна (5 «А» класс)  получила диплом III степени 

(руководитель Нарчук А.В.) 
 

 В марте прошли районные соревнования по плаванию «Золотая 

рыбка», в которых наша семейная команда Лукьянчиковых заняла 1 

место.  
 

 Учащиеся 4 «А» класса посетили Беловежскую Пушчу, резиденцию 

Деда Мороза. Также они увидели весь Брест и его достопримеча-

тельности, особенно учащимся понравилась Брестская крепость. 
 

 Учащиеся 4 «Б»класса посетили Могилѐв. Там они  смогли побывать 

в зоосаде, в Областном кукольном театре,в белорусской деревне и 

даже увидели памятник самовару.  
 

 В 4 «В» классе прошли интеллектуальные игры. В них приняли уча-

стие 2 команды: «Победители» и «Звезда» .Игры проводились по те-

мам : «Великий и могучий русский язык», «Роднай мовай ганаруся», 

«В мире чисел» и «Вопросы по теме человек и мир». Лучшей оказа-

лась команда  «Победители».  

 20 марта состоялось родительское собрание, где прошло чествова-

ние призеров школьного конкурса «Звездопад».  
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